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ใบสมัคร การแข่งขันตำส้มตำ
โครงการสัปดาห์วิทยาศาสตร์แห่งชาติ ครั้งที่ 7 มหาวิทยาลัยบูรพา วิทยาเขตสระแก้ว
สังกัด ( ชื่อสถานศึกษา) ……………………………………………………………. สาขา……………………………………………

ชื่อทีม…………………………………………………………………………………………………..

สมาชิก 1. ……………………………………………………………………………………………       

 
2. ……………………………………………………………………………………………  

ชื่อทีม…………………………………………………………………………………………………..

สมาชิก 1. ……………………………………………………………………………………………       

 
2. ……………………………………………………………………………………………   

ข้าพเจ้า(นาย/นาง/นางสาว)……………………………………………………ขอรับรองว่านักเรียนที่มีชื่อข้างต้นเป็นนักเรียนของโรงเรียนนี้จริงและยินดีเข้าร่วมการประกวดดังกล่าว 

ในการนี้ข้าพเจ้าได้มอบหมายให้(นาย/นาง/นางสาว)……………………………………………………เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาและควบคุมรับผิดชอบในการนำเข้าร่วมประกวดครั้งนี้
ลงชื่อ..................................................................
                 




       (................................................................)
                                                                             อาจารย์ใหญ่/ ผู้อำนวยการ
                                                                        วัน/เดือน/ปี........................................
กติกาการแข่งขัน
· ในทีมต้องมีสมาชิกครบ 2 คน
· มีเวลาให้ประกอบอาหาร 20 นาที ทุกทีมต้องหยุดปรุงเมื่อสิ้นสุดเวลา
· ส้มตำที่ทำต้องเป็น “ส้มตำปลาร้า” 

*หมายเหตุ
· ผู้เข้าแข่งขันต้องจัดเตรียมวัตถุดิบ อุปกรณ์และภาชนะจัดเสิร์ฟ มาในวันแข่งขันด้วย
· ส่งใบสมัครมาที่  “การแข่งขันตำส้มตำ โดยชมรมออนซอนอีสาน”
มหาวิทยาลัยบูรพา วิทยาเขตสระแก้ว 254 หมู่ 4 ต.วัฒนานคร อ.วัฒนานคร จ.สระแก้ว 27160
หรือส่งทางอีเมล์  tanaporn@buu.ac.th 

· ภายใน  วันที่ 16 กรกฎาคม  2561  
· วันที่แข่งขันและประกาศผล  ในวันที่ ๒๔ กรกฎาคม  2561  เริ่มลงทะเบียนเพื่อเข้าแข่งขันภายในเวลา 12.30 น. ณ ลานอเนกประสงค์หน้าโรงอาหารเพื่อเตรียมความพร้อมก่อนการแข่งขัน
หากมีข้อสงสัยติดต่อ สอบถามได้ที่ อ.ธนพร คำวรรณ์  เบอร์โทร 093-3207666
เกณฑ์การแข่งขัน
· รสชาติความอร่อยของอาหาร
(ความถูกต้องและควรจะเป็น ในรสชาติเอกลักษณ์ของอาหารประเภทนั้นๆ)
· เทคนิคฝีมือในการทำ (กรรมวิธี/ขั้นตอน) 
· ความคิดสร้างสรรค์ในการนำเสนอ
(คล่องตัวในการผลิต การเสิร์ฟ การบริโภค รวมทั้งวัตถุที่ใช้ประดับตกแต่ง)
· การปรุงอาหารที่คำนึงถึงคุณค่าทางโภชนาการ (ถูกต้องตามสุขอนามัย)
· การทำงานเป็นทีม 

· การเอนเตอร์เทน (ลีลาการตำ)

รางวัล 

· รางวัลชนะเลิศ รับเกียรติบัตรและของที่ระลึก
· รางวัลรองชนะเลิศอันดับที่ ๑ รับเกียรติบัตรและของที่ระลึก
· รางวัลรองชนะเลิศอันดับที่ ๒ รับเกียรติบัตรและของที่ระลึก
· รางวัลลีลาประกอบยอดเยี่ยม รับเกียรติบัตรและของที่ระลึก
· รางวัลขวัญใจกรรมการ รับเกียรติบัตรและของที่ระลึก
การแข่งขันตำส้มตำ
ขวัญใจกรรมการ ทีม.........................................
                                                                      ลงชื่อ...............................................(ผู้ให้คะแนน)
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ขวัญใจกรรมการ ทีม..........................................................
ลงชื่อผู้ให้คะแนน
..............................................................
